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E-ROUND ¢ una spezzatrice-arrotondatri-
ce a piatto oscillante a funzionamento auto-
matico, semiautomatico o manuale, adatta
a spezzare ed arrotondare tutti i tipi di pasta
per ottenere panini tondi di peso variabile
senza alterare il processo di lievitazione
dellimpasto.

Con un breve movimento della piastra di
formatura,si ottengono pezzi perfettamente
arrotondati regolando intensita della pres-
satura e durata dell'arrotondamento in fun-
zione del tipo di pasta da lavorare.

E-ROUND is a divider-rounder with
oscillating plate that can be automatic,
semi-automatic or manual. It is perfect for
dividing and rounding all types of dough,
producing round rolls of variable weight
without altering the dough leavening
process.

A short movement of the shaping plate
gives perfectly rounded pieces; the pressing
intensity and rounding duration can be
adjusted according to the type of dough to
be worked.

VERSIONI
VERSIONS

E-ROUND Manuale

- sistema di spezzatura con leva manuale e
piatto oscillante di arrotondatura, motorizzato

- durata pressione e arrotondatura eseguibili
manualmente

- testa di taglio inclinabile per facilitare la pulizia

E-ROUND Manual:

- dividing system with manual lever and
motorised rounding plate that oscillates

- pressing duration and rounding can be carried
out manually

- the cutting head can be angled to make
cleaning easier

E-ROUND Semiautomatica

- Sistema di spezzatura con pistone idraulico e
piatto oscillante di arrotondatura, motorizzato

- durata pressione e arrotondatura controllati
manualmente

- testa di taglio inclinabile per facilitare la pulizia

E-ROUND Semi-automatic:

- dividing system with hydraulic piston and
motorised oscillating rounding plate

- pressing duration and rounding controlled
manually

- the cutting head can be angled to make
cleaning easier

E-ROUND Automatica

- sistema di spezzatura con pistone idraulico e
piatto oscillante di arrotondatura, motorizzato

- durate pressione e arrotondatura controllati
elettronicamente

- partenza del ciclo automatico premendo due
pulsanti contemporaneamente

- testa di taglio inclinabile per facilitare la pulizia

E-ROUND Automatic:

- dividing system with hydraulic piston and
motorised oscillating rounding plate

- pressing duration and rounding controlled
electronically

- automatic cycle started by pressing two push
buttons contemporaneously

- the cutting head can be angled to make
cleaning easier

CARATTERISTICHE
FEATURES

COSTRUZIONE

- struttura in acciaio montata su ruote

- dischi di taglio intercambiabili in alluminio teflonato
- coltelli in acciaio inox

CONSTRUCTION:

- steel structure on wheels

- interchangeable Teflon-coated aluminium cutting discs
- stainless steel blades

ACCESSORI
- piatti di arrotondamento in plastica supplementari
- gruppo coltelli supplementari

(solo per versioni semiautomatica ed automatica)

ACCESSORIES:
- additional plastic rounding plates
- additional knife group
(only for semi-automatic and automatic versions)

LA FORZA
STRENGTHS

Con le versioni A (automatica) e SA (semiauto-
matica) il cliente pud acquistare anche gruppi
coltelli supplementari, aumentando la flessibilita
di utilizzo della macchina. Il cambio coltelli pud
essere effettuato in modo autonomo dal cliente
stesso senza quindi l'intervento di un tecnico,
che risulta invece necessario per il modello M
(manuale).

With the A (automatic) and SA (semiautomatic)
versions, customer can also purchase additio-
nal knife groups, increasing the flexibility of use
of the machine. Knife change can be carried out
independently by the customer himself without
the intervention of a technician, which is instead
necessary for the M model (manual).




