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Compatto e durevole, MIZAR si adatta facilmente a piccoli spazi ed & sufficientemente versatile da cuocere un’ampia varieta di prodotti da forno e di

Forno elettrico a convezione a carrello

MIZARe un forno elettrico a convezione che pud contenere griglie di cottura da 400 x 800, 400 x 600 e 460 x 800 mm.

pasticceria uno dopo ['altro.

Costruzione

Larghezza 780 mm, identica ai forni a convezione Krystal+ con
teglie

Pannello di controllo SENSITIV'2

Sistema a vapore (opzionale)

Funzione di variazione della velocita di ventilazione (opzionale)
Funzione di carico parziale

Maniglia di facile utilizzo a sinistra o a destra

Vetrocamera con trattamento a infrarossi

Striscia LED per illuminare la camera dall’alto verso il basso
Tensione 24 V sulla parte anteriore del forno per una maggiore
sicurezza

Fessure di ventilazione regolabili in lamiera e attentamente
studiate per una distribuzione ottimale dell’aria calda

Guide per griglie di cottura superiori e inferiori

Caricamento piatto, ideale per prodotti liquidi

Meccanismo antiritorno della porta, facilitando le manovre del
rack

Il sistema di ingresso dell’aria fresca ottimizza I'evacuazione
dell’'umidita

Sfiato vapore motorizzato

Valvola di sicurezza

Striscia isolante o Cappa con/senza aspiratore

Kit di movimentazione per una piu facile installazione

comando elettronico
SENSITIV'2

Configurazione

Direzione di apertura della porta

Maniglia a sinistra

Maniglia a destra

Tipo di controllo

SENSITIV'2

Vapore

Senza generatore di vapore

Con generatore di vapore e kit di riduzione della pressione o€
Kit di filtrazione anticalcare o€
Caratteristiche aggiuntive

Carico parziale .
Variazione della velocita di ventilazione o€
Cappa

Striscia isolante .
Cappa senza aspiratore o€
Cappa con aspiratore o€
Accessori

Kit di movimentazione o€
Tensione di alimentazione

3N ~ 400V .
3~230V o€

= Standard o0 Optional o € Opzione a pagamento
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Caratt

Forno MIZAR

Potenza di collegamento generale General connection power

36 kW

Potenza di riscaldamento Heating power

32 KW

Potenza di collegamento del ventilatore di estrazione vapori Steam extractor fan connection
power

0.2 kw

Gradiente medio di incremento
della temperatura Average gradient of temperature increase

10 °C/min

Temperatura massima di cottura
del forno Maximum baking temperature of the oven

250 °C

Protezione elettrica Electrical protection (3N~400V)

63 UN

Protezione elettrica Electrical protection (3~230V)

125 Un

Peso Weight

500 kg

Proprieta di Esmach Ali Group Srl - riproduzione vietata




