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ntuitiv’

Schermo 10 pollici
Tecnologia capacitiva
Definizione:150 dpi
Alta durata
USB in facciata
Schermo a filo
struttura

Comando elettronico

Immediato e di facile utilizzo, Intuitiv’ 2 offre nuovi strumenti
sviluppati con l'obiettivo di accompagnare maggiormente il
cliente nella gestione del suo forno.

Il software per la gestione centralizzata dell’energia insieme
all'integrazione di nuovi meccanismi di controllo del forno,
consente al panettiere di raggiungere un livello di eccellenza nel
controllo della qualita di cottura dei suoi prodotti.

Principio di funzionamento

Il comando offre la possibilita di lavorare in modalita "manuale”
per una maggiore flessibilita in cottura, o in modalita "ricetta"
per la gestione automatica della cottura.

Vantaggi

Tecnologia capacitiva, per un utilizzo facile ed immediato.

« Schermo da 10 pollici che consente una visualizzazione
rapida.

« Visualizzazione dello stato di tutti i livelli di cottura su un
unico schermo.

« Creazione facile e gestione semplificata delle ricette: ricette
favorite, archiviazione in cartella, motore di ricerca.

« Possibilita di programmare fino a 3 coppie "partenza/arresto
ritardato” al giorno.

- Programmazione facilitata grazie alla funzione copia/incolla.
« Funzione "Risparmio energetico"
- Trasferimento dati e archiviazione con USB.

- Possibilita di creare profili utente con livelli di accesso
personalizzabili.

« Avvisi sonori personalizzabili in base ai vari eventi.

- Profili utente personalizzabili in base a lingua, foto profilo,
luminosita dello schermo e livello del suono di avviso.

« Intuitiv' 2 € compatibile con una futura funzione di
connettivita.

Caratteristiche

Intuitiv’ 2 per forno a piani

Orologio:
2 timer aggiuntivi indipendenti;
calcolo automatico del carico pasta in produzione continua.

Programmazione e timer:
3 partenze differite per piano e per giorno
3 arresti per piano e per giorno

Possibilita di modificare I'avviamento senza impattare sulla
“settimana tipo”

Possibilita di incrementare i tempi a fine cottura

Funzione copia/incolla per la programmazione delle partenze
differite

Programmazione di una o piu “giornate non in funzione”.

Profili:
Personalizzazione dei profili

Adattamento del livello di accesso dei profili in base al livello
di competenza dell'utilizzatore

Lo schermo e semplificato di conseguenza

Parametri:

Gestione del “risparmio energia”

Gestione degli allarmi sonori e visivi per avvenimento
Personalizzazione della regolazione della cottura

Statistiche:
Bilancio di produzione (produzione effettuata)
Bilancio energetico

Informazioni disponibili:

Video tutorial sull’utilizzazione del forno e del pannello
comandi

Manuale istruzioni e scheda tecnica
Esportazione/importazione dei dati

Bilancio di produzione energetica, ricette, programmi di
partenza differita, profili utilizzatori




B Amministratare Home page che permette I’accesso ai vari menu’

Bo NGARD o Indica il profilo attivo e permette di cambiare profilo

e Messa in “schermo non attivo” per facilitare le operazioni di pulizia

@ e Luce della cappa e dei piani accesa/spenta
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Parametri Statistiche
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Informazioni Salvataggio e trasferimento
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Amministratore )
Menu ricette

1 £ .
e Libro delle ricette o Ritorno alla pagina precedente

/ Baguettes
e Ritorno alla Home Page
=sa Baguette 250g

=sa Baguette di campagna (8 * e Ricetta messa tra i preferiti
== Baguette tradizionale > ¢

== Baguette tradizionale piano superior o Ricercare una ricetta attraverso il motore di ricerca

e Creare una nuova ricetta

e Visualizzare la cartella delle ricette
Libro delle cartelle

Y Preferiti
5] Baguettes
=1 Pani

=] Pasticceria
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== Baguette tradizionale
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(— Bilancio di produzione

|IIJ|] Bilancio di produzione
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M Baguette 2509

Menu cottura

o Accensione di tutte le camere

e Avviare un timer aggiuntivo

e Attivare/disattivare la modalita eco

o Attivare/disattivare e scegliere la velocita dell’estrattore

vapore

e Accendere/spegnere la luce della cappa e/o dei piani

Visibile sullo schermo

Piano 4: in corso di cottura

Piano 3: in attesa, senza partenza differita
Piano 2: in attesa, con partenza differita

Piano 1: in attesa di lancio programma, senza partenza
differita

Bilancio di produzione

Visualizzazione della produzione effettuata in numero di
prodotti e non in numero di cotture

e Ricerca un bilancio di produzione per data

e Salvataggio del bilancio di produzione

Visualizzazione bilancio di produzione di una giornata per
fascia di due ore




e1e13IA suoiznpoudil - yds yoews3 |p eyaridold

Note




