COLATRICE PER PRODOTTI DA FORNO
CONFECTIONERY DEPOSITOR






CARATTERISTICHE
STRENGTHS FEATURES

Telaio in alluminio e rivestimento in acciaio inox

200 programmi memorizzabili con PLC per mezzo di
Touch screen a colori 7”

Programmi con valori preimpostati

Rulli di dosaggio in acciaio inox a velocita variabile
(inverter)

Teglie larghezza 400/460 - 600/660

Avanzamento teglie bidirezionale a controllo
elettronico con velocita regolabile (inverter)

Aluminum frame and stainless steel covering

200 programs can be stored with PLC via 7” color
touch screen

Programs with preset values

Variable speed stainless steel dosing rollers (inverter)
Trays width 400/460 - 600/660

Electronically controlled bidirectional tray advancement
with adjustable speed (inverter)

Testata in alluminio con sgancio rapido
per la sostituzione degli stampi (non
necessita di chiave)

Rotazione beccucci a velocita variabile
(inverter)

Dispositivo taglio a fi lo/siringato
motorizzato a velocita variabile
(inverter)

Archetto taglio a filo in acciaio/alluminio
a 6 uscite.

Start Automatico

Abbassamento del tavolo automatico
Regolazione automatica altezza
trasportatore.

Barriere, fotocellule e plc di sicurezza
Reer

Connettibile

Aluminum head with quick release for

mold replacement (no key required)
Variable speed nozzle rotation (inverter)
Variable speed motorized wire/syringe
cutting device (inverter)
Steel/aluminium wire cutting bow with 6
outlets.

Automatic Start

Automatic table lowering

Automatic conveyor height adjustment.
Barriers, photocells and Reer safety plc
Connectable







PANNELLO COMANDI
CONTROL PANEL

Raschiatore standard in dotazione
Numerosi stampi per creare infinite
forme di pane, pizza o biscotti

kit 4.0

Tramoggia verticale ermetica
Facilita pulizia e rimozione utensili
Macchina studiata in generale per
biscotti e pasticceria ma applicabile
anche nel settore pizzeria

Standard scraper supplied
Numerous molds to create infinite shapes
of bread, pizza or biscuits

kit4.0

Hermetic vertical hoppereasy cleaning
and removal of toolsmachine designed in
general for biscuits and pastries but also
applicable in the pizzeria sector






DIMENSIONS

A B
A mﬂﬁﬂw
=
- =8
DATI TECNICI/ TECHNICAL FEATURES C0 400 CO0 600

Larghezza teglia / Tray width mm 400-460 600-660
A =LARGHEZZA - WIDTH mm 1000 1200
B = PROFONDITA - DEPTH mm 1350 1350
C =ALTEZZATOTALE - TOTAL HEIGHT mm 1460 1460
Peso / Weight kg 295 306
Potenza elettric / rating power kW 1.85 1.85
Voltaggio / Voltage kW 230/400*3*T*N 50/60 230/400*3*T*N 50/60
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