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 HERA ferma lievitazione sono disponibili in due diverse versioni per 
soddisfare tutte le vostre esigenze: Hera-P, un armadio a portata di mano, 
disponibile con una o due ante, e Hera-C, un armadio con carrello. 
I fermalievitatori possono accelerare la lievitazione dell‘impasto,
rallentarla o addirittura ritardarla per un periodo prestabilito. 
La loro temperatura varia da -15 a +40°C.

Con i suoiPannello di controllo 
touchscreen
SENSITIV‘2, HERA si adatta alle 
abitudini
lavorative di tutti i panettieri e garanzie
produzione costante.

Permette la lievitazione di una grande varietà di 
impasti: impasti per il pane (bianchi, speciali o 
tradizionali francesi), brioches, impasti lievitati, 
impasti per pizza, ecc

comodità

versatilità

Affidabilità

Qualità

Intelligenza
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armadio di facile utilizzoarmadio di facile utilizzo
Intuitivo ed elegante, è PANNELLO DI 
CONTROLLO TOUCH Sensitiv‘2 si trova 
all‘altezza degli occhi (1,50 m dal pavimento) 
per una manovrabilità ergonomica e una 
leggibilità ottimale.

Fermentazione diretta,per una produzione 
accelerata.

Fermentazione in massaper la flessibilità 
organizzativa.

L‘impasto è disponibile quando richiesto.

Fermentazione lentaper una migliore conservazione 
e sviluppo del sapore.

Fermentazione controllata con ritardantelimitare il 
lavoro notturno.

Pre-impermeabilizzazione con ritardante 
(produzione snella).

La velocità di ventilazione è regolata automaticamente 
durante tutto il ciclo di lievitazione, che protegge 
l‘impasto dalla disidratazione.

un armadio che conosceun armadio che conosce
 le tue abitudini le tue abitudini

un armadio che rispetta il un armadio che rispetta il 
tuo impasto tuo impasto 
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Temperatura stabile della cella garantita:

La velocità di ventilazione viene regolata 
automaticamente all‘apertura della porta 
grazie ad un sensore porta.

Utilizzo ottimale sia in estate 
che in inverno (temperatura 
fino a 43°C):

Tropicalizzato standard unità 
compressore. Tutto

le unità di refrigerazione sono

disponibili montate o remote.

Facile da spostare:

2 ruote fisse posteriori 
e 1

girevole anteriore.

Facile da pulire:

Per pulire il pavimento piatto è

sufficiente un semplice 
raschietto.

armadio stabile:

2 piedi nella parte 
anteriore per

garantire stabilità.

HERA-P: armadio a teglieHERA-P: armadio a teglie

HERA è stato progettato per rendere la
lievitazione più ergonomica
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Il nostro impegno per la sicurezza va oltre l‘autocertificazione poiché 
facciamo verificare le nostre attrezzature da un ente esterno indipendente.

Lavora in piena sicurezza con HeraLavora in piena sicurezza con Hera

Temperatura stabile della cella

garantita:

La velocità di ventilazione viene regolata

automaticamente all‘apertura della porta 
grazie ad un sensore porta.

Utilizzo ottimale sia in estate 
che in inverno (temperatura 
fino a 43°C):

Tropicalizzato standard

unità compressore. Tutto le 
unità di refrigerazione sono

disponibili montate o remote.

Struttura robusta:

Guide di protezione interne 
in acciaio

inossidabile per proteggere 
dagli urti

delle scaffalature.

Prova omogenea:

Tenuta garantita grazie adun 
flap regolabile

HERA-C: armadio a carrelloHERA-C: armadio a carrello



molti punti di presa per aprire la molti punti di presa per aprire la 
portaporta

La porta è montata con il pannello di controllo e 
dispone di molteplici aree di presa che consentono 
l‘apertura della porta sia con la mano destra che con 
quella sinistra. Gli utenti possono aprire facilmente e 
comodamente l‘armadio durante il giorno, anche con 
le mani occupate.

Modifica dell‘installazione dell‘ultimo minuto? Il 
nostro armadio si adatta ai cambiamenti nel vostro 
laboratorio. Il design ingegnoso della porta consente 
al tecnico di invertire la direzione di apertura sul posto.

Una cerniera girevole facilita l‘apertura e la chiusura 
della porta. La porta può rimanere aperta ad un 
angolo di 95° per facilitare il carico e lo scarico 
dell‘armadio. Si chiude automaticamente quando 
l‘angolo è inferiore a 95°, riducendo così il rischio di 
perdita di produzione a causa di una porta aperta.

Porta reversibile sul postoPorta reversibile sul posto

Progettato per semplificare la movimentazi-Progettato per semplificare la movimentazi-
oneone
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Design ingegnoso della porta per rendere ogni 
giornata più semplice



Pannello di controllo touchscreen Pannello di controllo touchscreen 
intuitivo ed eleganteintuitivo ed elegante

può essere visto a colpo d’occhio su uno schermo da 7”.può essere visto a colpo d’occhio su uno schermo da 7”.

Tutte le informazioni utiliTutte le informazioni utili

Preraffreddamento:

La temperatura si abbassa 
a -15°C per raffreddare 

l‘interno della camera prima 
di introdurre gli impasti, per 
uno scongelamento dolce e 
graduale o per raffreddare 

rapidamente impasti freschi.

Fermentazione a bassa 
temperatura:

La durata di questa 
fase viene regolata 
automaticamente dalla 
cabina in base all‘ora di 
fine ciclo richiesta.

Prova:

Fino a 20 fasi 
di lievitazione 
completamente 
personalizzabili.

(fase del riposo):

Dopo un periodo di 
tempo personalizzabile 
successivo alla fine del 
ciclo di lievitazione, 
la cella raggiungerà 
automaticamente la 
temperatura impostata.

Il puntatore rosso indica 
l‘avanzamento nel ciclo.

L‘apparecchiatura può essere utilizzata in modalità manuale o in modalità 
programma. Nella modalità programma, il pannello di controllo SENSITIV‘2 
viene utilizzato per creare e registrare programmi di prova.

La temperatura e la relativa durata del ciclo in corso vengono visualizzate su una 
schermata di standby.
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caratteristiche generali dimensioni, peso e caratteristiche energetiche

misura teglia L D

Po

altezza ruote

H H‘

peso max massa impasto alimentazione
Porta aperta Utilizzo standard 

Gruppo compressore 
tropicalizzato 

montato

Uso misto
Gruppo compressore 
tropicalizzato montato

Gruppo compressore 
tropicalizzato non montato/

remoto

(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (kg) (kW)

1 Cellula / 1 Porta / 1 Temperatura

400 x 600 560 890 1375 108 2285 2285 2205 160 48 0.9

400 x 800 620 1090 1635 108 2290 2325 2205 176 58 0.9

460 x 800 620 1090 1635 108 2290 2325 2205 176 72 0.9

600 x 800 760 1090 1775 108 2325 2420 2205 232 100 1.3

2 Cellule / 2 Porte / 2 Temperature

400 x 600 560 890 1375 108 2285 2285 2205 200 39 1.9

600 x 800 760 1090 1775 108 2325 2420 2205 270 84 1.9

1 Cellula / 2 Porte / 2 Temperature

700 x 800 975 1090 1500 108 2325 2420 2205 265 105 1,3

765 x 800 975 1090 1500 108 2325 2420 2205 265 115 1,3

815 x 800 975 1090 1500 108 2325 2420 2205 265 128 1,9

915 x 800 1275 1090 1650 108 2325 2420 2205 295 165 1,9

1015 x 800 1275 1090 1650 108 2325 2420 2205 295 165 1,9

1115 x 800 1275 1090 1650 108 2325 2420 2205 295 200 1,9

HERA-PHERA-P HERA-PHERA-P
1 cellula  1 porta1 cellula  1 porta 2 cellule 2 porte2 cellule 2 porte

L

L P

H

H

H’
PO

PO

P

HERA-P  Dati TecniciHERA-P  Dati Tecnici
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: Standard o: option gratis €: Option a pagamento - € : Riduzione -: non disponibile

HERA-C  Dati TecniciHERA-C  Dati Tecnici

L

L P

H

H

H’
PO

PO

P

HERA-P Dati TecniciHERA-P Dati Tecnici
HERA-P Armadio a teglie

1 Cellula - 1 Porta - 1 Temperatura
2 Cellule - 2 Porte -  

2 Temperature
1 Cellula - 2 Porte - 1 Temperatura

400 x 600 mm 400 x 800 mm 460 x 800 mm 600 x 800 mm 400 x 600 mm 600 x 800 mm 700 x 800 mm 765 x 800 mm 815 x 800 mm 915 x 800 mm 1015 x 800 mm 1115 x 800 mm

utilizzo armadio

Standard • • • • • • • • • • • •

Dual mode (panetteria + Paneotrad) € € € € € € - - - - - -

Pasticceria (senza hygrostato) -€ - - -€ - - - - - - - -

tipo di pannello di controllo

SENSITIV’2 touch • • • • • • • • • • • •

Electromeccanico -€ - - -€ - - - - - - - -

Lato maniglia porta 

Sinistra • • • • • • - - - - - -

Destra o o o o o o - - - - - -

porta doppia anta - - - - - - • • • • • •

Finitura Interno Esterno

PVC interno ed esterno • • • • • • • • • • • •

Interno Inox, esterno 304* € € € € € € - - - - - -

Refrigerante

R290 su unità di refrigerazione montate • • • • • • • • • • • •

R448A su unità di refrigerazione non 
montate e remote

• • • • • • - - - - - -

Unità frigo

Montato tropicalizzato • • • • • • • • • • • •

Non-Montato tropicalizzato<8 m o o o o o o - - - - - -

Remoto tropicalizzato >8-20 m< o o o o o o - - - - - -

Non-montato silenziato <8 m - - - € - € - - - - - -

Silenziato remotato >8-20 m< - - - € - € - - - - - -

Senza unità frigo o o o o o o - - - - - -

Compatibile al sistema CO2 su richiesta - - - - - -

voltaggio

230V /1Ph+Gr/ 50Hz /TNTT • • • • • • • • • • • •

208-220V / 1Ph+Gr/ 60Hz / TNTT o o o o o o - - - - - -

Fornito

Assemblato • • • • • • • • • • • •

Assemblato su un fianco o o o o o o - - - - - -

non assemblato € € € € € € - - - - - -

* disponibile solo con pannello di controllo Sensitiv’2  
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*Combinato: consente il ritardo a freddo

•: Standard o: option gratis €: Option a pagamento -: non disponibile

HERA-C armadio a carrello

400 x 600 460 x 800 600 x 800 800 x 1000

1 carrello 400 x 600
1 carrello 400 x 800 mm o 

460 x 800 mm
1 carrello 600 x 800 mm
o 2 carrelli 400 x 600

1 carrello 800 x 1000 
2 carrelli 460 x 800 

460 x 660 or 400 x 800

utilizzo armadio

Standard • • • •

Combinato (Standard + Paneotrad)* € € € €

Tipo di pannello

SENSITIV’2 (proofing) touch control • • • •

Hygrostato

Electronico • • • •

lato maniglia porta

Sinistra • • • -

Destra o o o -

POrta a doppia anta - - - •

Costruzione

PVC interno ed esterno • • • •

Interno inox ed esterno 304 € € € €

Pavimento

senza Pavimento • • • •

con PVC  Pavimento antiscivolo con rampa accesso in inox € € € €

refrigerante

R290 su unità di refrigerazione montate • • • •

R448A su unità di refrigerazione non montate e remote • • • •

Unità frigo

Montato tropicalizzato • • • •

Non-Montato tropicalizzato <8 m o o o o

Remotato tropicalizzato >8-20 m< o o o o

Non-montato silenziato <8 m € € € €

Remote silenziato >8-20 m< € € € €

Senza unità frigo o o o o

Compatibile a sistema CO2 su richiesta

Voltaggio

230V /1Ph+Gr/ 50Hz /TNTT • • • •

208-220V / 1Ph+Gr/ 60Hz / TNTT o o o o

Fornitura

Assemblato • • • -

Assemblato su un fianco o o o -

caratteristiche generali dimensioni esterne dimensioni utili interne

misura teglia senso carrello tipo porta L P

PO H* H‘*

L‘ P‘
altezza 
max 

carrello
peso

max massa impasto

voltaggio 

porta aperta
Utilizzo standard 

Gruppo compressore 
tropicalizzato 

montato

Uso misto
Gruppo compressore 
tropicalizzato montato

Gruppo compressore 
tropicalizzato non 
montato/remoto

utilizzo 
panificio 
standard

utilizzo 
fermalievita 

impasto 
a basse 

temperature

(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (kg) (kg) (kW)

400 x 600 400 porta a 1 anta 760 1090 1700 2430 2430 2310 615 845 1855 160 32 98 1

400 x 800 400 porta a 1 anta
820 1280 1950 2430 2430 2310 675 1035 1855 195 52 149 1

460 x 800 460 porta a 1 anta

600 x 800 600 porta a 1 anta 975 1400 2225 2430 2480 2310 830 1155 1855 215 84 196 1,5

1000 x 800 1000 porta a 2 ante 1300 1280 1780 2430 2480 2310 1155 1035 1855 240 109 288 2

*L‘opzione pavimento coibentato comporta un‘altezza aggiuntiva (H) o (H‘) di 15 mm.
L‘altezza totale (H) è 2325 mm se l‘unità condensante non è installata.

HERA-C  Dati TecniciHERA-C  Dati Tecnici
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