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Telaio d'appoggio con ripiano
per utensili - piedini regolabili

Telaio integrato con vano portautensili -
piedini autolivellanti

Mescolatore planetario da banco

E-PLANET & un mescolatore planetario da banco di nuova generazione, evoluzione dell'affermata gamma Saturne 3, creato per affrontare
produzioni giornaliere limitate in spazi contenuti. Puo essere posizionato sopra ad un banco di lavoro oppure su di un piedistallo
dedicato.
Grazie alla collaudata tecnologia dell'impasto Esmach, il mescolatore planetario E-Planet con i suoi utensili intercambiabili puo essere
impiegato per la lavorazione di creme, salse e maionese, miscele e paste di diversa densita e consistenza (anche alcuni impasti da pane)
oltre ad impasti di gastronomia.
Il design e le sue superfici lisce consentono una pulizia veloce, semplice ed accurata.

Caratteristiche standard

Struttura in carpenteria d'acciaio, coperchio in ABS
termoformato antiurto.

Verniciatura con impiego di polveri epossidiche (per contatto
alimentare).

In alternativa, struttura inox.

Vasca e carter parafarina inox

Meccanica robusta, accurata e silenziosa

Aggancio della vasca, semplice, rapido e sicuro, con leve di
bloccaggio.

Facile montaggio/smontaggio degli utensili anche a vasca
montata.

Macchina per uso da banco.

Macchina dotata di tre piedini fissi e di un piedino di
livellamento posteriore regolabile per I'adattamento al piano
di appoggio.

Lid: coperchio vasca in materiale plastico trasparente adatto
al contatto alimentare in conformita alle piu restrittive norme
igieniche e di sicurezza. Lid lavabile, dotato di apertura per
I'aggiunta di ingredienti

Innesto dell’'utensile rapido e intuitivo

Utensili a corredo: gancio inox, frusta a fili inox, spatola in
acciaio inox.

Struttura inox

Telaio di appoggio:
a) con 4 piedini regolabili e ripiano per appoggio utensili
oppure

b) telaio integrato alla macchina, di ingombro ridotto, con
vano porta utensili. Piedini autolivellanti.

Kit di riduzione capacita 12 L composto da: assieme vasca
inox adattata, frusta inox, spatola inox, spirale inox.

VRV
;o o E-Planet viene proposto nella versione
&8 @& [© a velocita variabile in continuo,
.,'.f comando elettronico, modalita di
e lavoro manuale.
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Utensili
Gancio inox Frusta afiliinox  Spatola inox
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Mescolatore planetario da banco E-PLANET

E-PLANET MESCOLATORE PLANETARIO DA BANCO

BENCH PLANETARY MIXER E-PLANET

DATI TECNICI / TECHNICAL FEATURES

E-PLANET VRV

A mm 981
B mm 541
C mm 579
D mm 311
E mm 867
Capacita vasca/Bowl capacity L 20
Dimensioni vasca/Bowl! dimensions:

diametro/diameter mm 320

altezza/height mm 300
Potenza installata/Installed power kw 11
Potenza max assorbita/Max. absorbed power kw 11
Connessione elettrica/Plug coupling 230V -50Hz/ 1 Ph+N+Gr
Massa/Mass kg 100
B PS.: E' necessario installare un interruttore differenziale idoneo all'uso di macchine equipaggiate con inverter./
B NOTE: It is necessary to install a circuit-breaker suitable for use of machines provided with inverter.
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